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VANDAAG.

#TypischFuiks

dinsdag 7 maart 2023

Iedere dag vanaf 12:00 zorgen onze koks en bediening voor de

VANDAAG., een kleine kaart met een 2- of 3-gangenmenu en
gerechten waar u blij van wordt. Aan tafel en geniet!

“Good food
and wine
never fails in
bringing
people
together.”

- Team Fuiks -

Uw koks:

Uw bediening:

DE DRIE VAN FUIKS

VOORGERECHTEN
Op onze eigenwijzel Meloen en ham
Honingmeloen, Prosciutto di Parma, geschaafde ricotta
salata, créme van ricotta, geroosterde pijnboompitten,
zwarte peper, basilicum-olie, basilicum cress
of
Gebakken en gestoomde dumpling met zalm, in
kataifideeg krokante wilde gamba, eigengemaakte
hoisinsaus, ingelegde zoetzure daikon, bosui en
sakura cress

HOOFDGERECHTEN
Gebakken en getrancheerde entrecote van graosgevoerd
rund, eigen jus, pasta alla vodka met knoflook kaviaar,
romanesco en bloemkool
of

Catch of the day (supplement €0,00)

NAGERECHT
Panna cotta van passievrucht en frisse munt, compote
van rabarber, rabarbersaus, koekkruimels van amaretti,
Amaretto-roomijs

Heeft u een vegetarische dieet wens dan bereiden onze
chefs een lekker smaakvol voor- en hoofdgerecht voor u.

2-gangen menu
3-gangen menu

CATCH OF THE DAY

Elke dag bereiden onze koks een lekker visgerecht
van de dagvangst.

Gebakken skreifilet "winterkabeljauw", gestoomde

krieltjes, frisgroene puree van erwten, broccoli en
basilicum, wortel linten, groenekruiden-mosterdsaus

Catch of the day
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