
@@FFuuiikkss  nnaaaarr  hheett  sseeiizzooeenn

Ook in dit jaargetijde kiest Fuiks ervoor om u voor de lunch een twee-

en driegangenmenu te serveren. Dagvers en naar het seizoen zijn

hierbij de kernwaarden. U proeft zo wat Fuiks écht “in huis” heeft.

2 - gangen Fuikslunchmenu - 24,50

3 - gangen Fuikslunchmenu - 29,50

Wijnarrangement per glas - 5,75

BOB wijnarrangement per glas - 3,50

Fuikslunchmenu’s bestaan uit vis- en vleesgerechten. Dit verschilt

dagelijks. Laat u door het bedienend personeel informeren. Wij

houden uiteraard rekening met vegetariërs.
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MOLENBROOD
Keuze uit ambachtelijke molensteen maïs of volkoren
boterhammen belegd met: 

Kaas - 6,50
‘Oud Rotterdamse’ met tomatenmarmelade

Hammen - 8,25
Combinatie van Ibérico en Bresaola met tapenade van
basilicum en tomaat

Zalm - 9,75
In de Krimpenerwaard gerookte en getrancheerde zalm
met crème van piccalilly 

Kroketten - 9,00
Twee echte ‘Rotterdamsche’ kroketten met Zaanse
mosterd 

Fuiks 12 uurtje - 10,50
3 boterhammen met beenham, oud Rotterdamse kaas,
Rotterdamsche kroket, gebakken ei en aardappelsalade

Garnalen kroket - 10,50
Op toast met Stellendamse garnalen en limoenmayonaise

SANDWICHES @FUIKS
Club gerookte zalm - 10,50
Maïs wit getoast molensteenbrood met gerookte zalm,
roomkaas, eiersalade en chips

Club gerookte kip - 10,50
Maïs wit getoast molensteenbrood met gerookte filet van
boerderijkip, crispy bacon, roomkaas, eiersalade en chips

Club Camembert - 10,50
Maïs wit getoast molensteenbrood met vol romige
Camembert, verse mango, eiersalade en chips

LUNCHSALADES
Lunchsalades worden geserveerd met een mandje vers
gesneden stokbrood

Geitenkaas - Dadel - Noot - 16,50 √
Salade met gegratineerde Bettinehoeve geitenkaas,
dadels, appel, notenmelange en honingmosterd
vinaigrette

Ossenhaas - Gamba - Vongole - 19,00
Salade met gebakken ossenhaaspunten, gamba’s,
venusschelpen met geroosterde paprika en kruiden
vinaigrette

SOEPEN
Mosterdsoep (Chefs Signature) - 7,50
Romige mosterdsoep van moutarde de Dijon, Camembert
en lardons van buikspek

Bouillabaisse - 9,95
Vissoep ‘Fuiks style’ met een keur aan verse vissoorten en
schaal- en schelpdieren geserveerd met rouille

Soep van de Dag - 7,00
De bediening informeert u over de specialiteit vandaag

LUNCH PLATESERVICE
Saté van boerderijkip - 12,00 | 13,00
Met satésaus geserveerd in een pannetje en naar keuze
een broodmandje of “Pont Neuf” frieten

FUIKS rundvleesburger - 12,50
Gegrilde burger van oer-Hollandse Blaarkoprund,
piccalilly mayonaise met “Pont Neuf” frieten en salade
Naar uw voorkeur gegrild: rare, medium of well-done

Carpaccio - 12,75
Carpaccio van het Blaarkoprund met een tapenade van
basilicum, bresaola en tomaat 

Pannenkoek “@FUIKS” - 9,00
Ambachtelijke pannenkoek met meel van korenmolen 
“De Hoop“ met een compote van appels en peren uit het
Groene Hart

UITSMIJTERS
Uitsmijter - vanaf 7,75
3 gebakken eieren naturel op molenbrood
Of samengesteld met kaas, beenham, bresaola of spek 

Uitsmijter “No Rules” - 10,75
Met beenham, spek, kaas en champignons

LUNCHDESSERTS 
Piccolo - 6,00
Twee bollen roomijs met geslagen room

Ciroenmeringue - 7,00
Citroentaartje met eiwitschuim en vanille roomijs 

Crème brûlée - 8,50
Van Bourbon vanille met bananen roomijs

WIJNEN
Vins de maison – blanc, rouge en rosé - per glas 3,50
Domaine Grauzan
Alignan du Vent – Frankrijk 43˚47’05.49”N, 3”48’11.31”E
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